L E MIDI SIGNATURE

SENS.\

ENTRELE

PAIN DE TRUITE A L'AIL DES OURS
CREMEUSE D’ASPERGES, CEUFS DE TRUITE

PLAT

COTE DE VEAU
SAUCE AUX MORILLES, POMMES AMANDINES,
CAROTTES MULTICOLORES ET PETITS POIS

DESSERT

CERISES NOIRES ROTIES
SHISO POURPRE, SORBET AUX AMANDONS

PLAT - €30
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT - €40
ENTREE + PLAT + DESSERT - €50

DISPONIBLE LE MARDI ET LE VENDREDI, DE 12 HA 14 H.

, ‘Notrj personnel se tient g votre disposition pour(yous renseigner syr la présence
d’allergenes dans [a composition des plats ainsi que pour des alternatives vegetariennes.




MIDDAY DELIGHT

SENS.A

STARTER

TROUT BREAD INFUSED WITH WILD GARLIC
ASPARAGUS CREAM, TROUT EGGS

MAIN COURSE

VEAL CHOP
MORELS JUS, POMMES AMANDINES, COLORS OF CARROTS, GARDEN PEAS

DESSERT

ROASTED BLACK CHERRIES
PURPLE SHISO, APRICOT KERNEL SORBET

MAIN COURSE - €30
STARTER + MAIN COURSE OR MAIN COURSE + DESSERT - €40
STARTER + MAIN COURSE + DESSERT - €50

AVAILABLE TUESDAY AND FRIDAY, 12 TO 2 P.M.

Our staff is at your disposal to provide information on the presence of allergens in our
dishes and to suggest vegetarian alternatives.




MITTAGSGENUSS

SENS.A

VORSPEISE

FORELLENTERRINE MIT BARLAUCH
SPARGELCREME, FORELLENKAVIAR

HAUPTGERICHT

KALBSKOTELETT
MORCHELJUS, PETERSILIENKARTOFFELN, BUNTE KAROTTEN, JUNGE ERBSEN

DESSERT

GEROSTETE SCHWARZE KIRSCHEN
ROTES SHISO, APRIKOSENKERN-SORBET

HAUPTGERICHT - 30 €
VORSPEISE + HAUPTGERICHT ODER HAUPTGERICHT + DESSERT - 40 €
VORSPEISE + HAUPTGERICHT + DESSERT - 50 €

VERFUGBAR VON MITTWOCH BIS FREITAG VON 12 BIS 14 UHR

Unser Personal steht Ihnen gerne zur Verfiigung, um Sie iiber mégliche Allergene in den
Gerichten zu informieren und lhnen vegetarische Alternativen anzubieten.




MIDDAGGENO T

SENS.A

VOORGERECHT

BROOD VAN TRITICALE MET DASLOOK
ASPERGECREME, FORELEITJES

HOOFDGERECHT

KALFSKOTELET
MORIELJESSAUS, AMANDELAARDAPPELEN,
VEELKLEURIGE WORTELEN EN ERWTIJES

NAGERECHT
GEROOSTERDE ZWARTE KERSEN
PAARSE SHISO, SORBET VAN AMANDELEN

HOOFDGERECHT - 30 €
VOORGERECHT + HOOFDGERECHT OF HOOFDGERECHT + NAGERECHT - 40 €
VOORGERECHT + HOOFDGERECHT + NAGERECHT - 50 €

BESCHIKBAAR OP DINSDAG EN VRIUDAG, VAN 12.00 TOT 14.00 UUR.

Ons personeel staat tot uw beschikking om u te informeren over de aanwezigheid van
allergenen in onze gerechten en over vegetarische alternatieven.
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